Chipa
Mineirinho®

1,5 kg

INFORMAGAO NUTRICIONAL "}gffd;ente&d,
Porgées por embalagem: 30 :: e.(;u 2 et:;ma.n :;)ca,
Porgéo: 50 g (1 unidade) _el € pas eunza, °

integral, ovos, 6leo de
100g | 50g | %VD* girassol, queijo minas
Valor energético (kcal) 347 | 173 | 9% a"tesa“f‘" queyjo
Carboidratos (g) 38 | 19 | 6% | parmesdoesal.
Agucares totais (g) 1,1 | 05 *
Agucares adicionados (g) | 0 0 0%
Proteinas (g) 62 | 31 | 6% NAO CONTEM
Gorduras totais (g) 18 | 91 | 14% GLUTEN
Gorduras saturadas (g) 47 | 24 | 12% CONTéI\"l LACTOSE
Gorduras trans (g) 0 0 | 0% | Al ERGICOS: )
Fibras alimentares (g) 0 0 | 0% 7 :
Sadio (mg) 462 | 231 | 12% f;ﬁ:?gg:ﬁ;’n os
*Percentual de valores didrios fonecidos pela porcdo.
#\ID nio estabelecido. DE LEITE.
dod Forno Forno de
Modo de preparo Industrial | Convecgio
1 Posicione as chipas na
e forma respeitando a ‘Sﬂ' ‘Sﬂ'
distancia ideal entre elas:
150°C por 180°C por
2. Preaqueca o forno: 5 min. 10 min.
3 Mantenha a temperatura e
® asse conforme o tempo:
Minutos Minutos

4.

Retire quando estiverem dourados e deixe as chipas
descansarem por alguns minutos antes de manusea-las.

Mineirinho’

PAO DE QUEIJO



